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SIGHTSEEING PUGLIA

ALTA TEMPORADA 2026
PORTUGUES

Visitas e Passeios

Oferecemos uma selegéo selecionada de passeios por Puglia, convidando os héspedes a descobrir os
destinos mais encantadores da regiao por meio de experiéncias imersivas. Nossas jornadas levam vocé ao
longo da costa do Adriatico e das praias de Monopoli, onde passeios de barco revelam cavernas marinhas
escondidas, enseadas de aguas cristalinas e paisagens naturais de tirar o félego. Além do mar, nossas
excursdes mergulham na alma auténtica do interior da Puglia. Dos antigos olivais do Vale de ltria as
histéricas cidades de casas brancas, os hospedes podem participar de masterclasses culinarias praticas e
colheitas tradicionais de azeitonas. Essas experiéncias oferecem um verdadeiro sabor da heranca
mundialmente famosa da regido, desde a arte da orecchiette artesanal ao "ouro verde" do azeite de oliva
espremido na hora. Todos os passeios sdo operados por skippers, motoristas e guias locais profissionais e
totalmente licenciados, garantindo seguranca, conforto e uma experiéncia pugliese genuina. Junte-se a nés
para explorar a historia, as tradi¢des e a beleza natural Unicas desta regiao extraordinaria.

PORQUE 0S TOURS DE PUGLIA SAO UNICO E AMADO PELOS CLIENTES?

Cultura e Lazer

Personalize a sua escapadinha urbana com passeios guiados por profissionais a locais de patrimdnio e
experimente novas formas de visitar a Puglia connosco. De visitas artisticas a experiéncias de excurséao,
somos a sua chave para a Puglia.

Guias experientes, skippers e motoristas profissionais

Todos os nossos guias, skippers e motoristas sdo experientes, profissionais e amigaveis.

Falamos o seu idioma

Nossos passeios s&o realizados em: Inglés

Saidas garantidas, sempre

E solicitado um nimero minimo de 2 participantes para os nossos passeios e atividades.

INFORMACOES UTEIS ANTES DE RESERVAR NOSSOS PASSEIOS
TODOS OS PREGOS SAO POR PESSOA

Politica de cancelamento:
Até 4 dias antes da data de saida do tour - Cancelamento sem multa

De 3 dias até a data de saida do tour — multa de 100%

Descontos para criangas (por favor, indique a data de nascimento no momento da reserva).

01 April — 31 Outubro 2026
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INDICE DOS TOURS

BARI
1 AM — PM Tour a pé por Bari
2 AM — PM Tour gastrondmico de rua em Bari

3 PM A Arte da Focaccia e do Orecchiette: Aula de culinaria em Bari

LECCE

5 AM — PM Tour gastrondmico de rua em Lecce

POLIGNANO A MARE
4 AM — PM Passeio de barco: grutas de Polignano
6 PM Aula de culinaria de massa Orecchiette artesanal em Polignano a Mare

7 AM Tour gastrondmico de rua em Polignano a Mare

OSTUNI

8 AM A Arte da Mozzarella: Uma experiéncia auténtica "do campo a mesa"

9 PM Tour pelo lagar e aula de degustagao de azeite em Ostuni

MONOPOLI

10 AM Aula de massa tradicional em uma Masseria

11 AM Fazendeiro por um dia: colheita de azeitonas

ALBEROBELLO
12 PM Tour a pé por Alberobello
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BARI

1 AM - PM Tour a pé por Bari

Vivencie a alma auténtica de Bari Vecchia em um tour a pé liderado por um guia local especializado.

Entre no coracdo medieval do distrito de San Nicola, onde vocé podera se perder em um labirinto
encantador de ruelas estreitas e patios escondidos. Sua exploracdo comecga na atmosfera vibrante da
Piazza Ferrarese e da Piazza Mercantile, os centros sociais histéricos da cidade, antes de seguir para o
bairro de San Nicola para admirar a monumental Basilica de Sdo Nicolau. Ao continuar, vocé descobrira a
beleza romanica da Catedral e o imponente Castelo Suabio, seguido por uma visita a uma loja tradicional
que é um pilar do patriménio local desde 1866. A jornada leva vocé pelo iconico Arco Basso, onde podera
observar artesas locais moldando massas a mao na "Rua das Orecchiette", e termina com uma deliciosa
degustacgdo de focaccia recém-saida do forno ou um gelato artesanal.

Preco

Adulto 40 €
Crianga 6-12 20 €
Crianca 0-5 Gratis

Minimo 2 pessoas

Onde

Piazza del Ferrarese
Basilica de Sio Nicolau
Catedral de San Sabino (exterior)

Castello Svevo (exterior)

Inclui
Guia local profissional

Degustagéo de um produto local

Saidas
Diariamente as 11h00 e 15h00
Ponto de encontro

15 minutos antes do horario de inicio na Via Vallisa, 81 - Bari

Idiomas
Inglés

O tour dura aproximadamente 2 horas.
Notas importantes

Por favor, informe-nos com antecedéncia sobre qualquer alergia, intolerancia ou preferéncia alimentar (por
exemplo: vegetariana, vegana, sem gluten). Fornecer essas informagdes nos permite adaptar-nos melhor as
suas necessidades dietéticas especificas.
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2 AM - PM Tour gastronémico de rua em Bari

Descubra sabores e historias auténticas com o nosso guia local enquanto explora as joias culinarias de Bari.

Experimente um tour gastrondmico imersivo e inesquecivel que equivale a uma refeigdo completa — ou até
mais! Nosso guia local dedicado levara vocé em uma jornada culinaria pelo centro histérico de Bari,
explorando sabores auténticos baseados nos melhores ingredientes sazonais disponiveis. Esta jornada
inclui a degustacao da Focaccia Barese em uma das padarias histéricas mais famosas de Bari. O tour
continua com comidas de rua locais genuinas, como Sgagliozze (quadrados de polenta frita) e Popizze
(bolinhos de massa fermentada). Um destaque absoluto é o Panzerotto, um classico salgado frito recheado
com mozzarella e tomate. Para um sabor do mar, saborearemos o Sanduiche de Polvo e, para concluir, um
refrescante Gelato italiano artesanal.

Preco por pessoa

Adulto €86
Crianga 6-10 anos €43

Crianga 0-5 anos Gratis

Minimo 2 pessoas

Onde

Bari

Inclui
Guia local profissional

4 degustagdes - Com base na disponibilidade e na sazonalidade, estarao incluidas 4 degustagdes entre as
seguintes:

Focaccia barese: Nascida nas padarias do antigo porto de Bari, este icbnico pao achatado é feito com
sémola moida, batatas cozidas, sal, fermento e agua, e depois deixado crescer lentamente. Macia por
dentro e deliciosamente crocante por fora, € coberta com tomates cereja doces, azeitonas e orégano local.
Considerada um verdadeiro simbolo da cidade, é consumida a qualquer hora, do café da manha ao lanche
da madrugada. Vamos prova-la em uma das padarias histéricas mais amadas de Bari, exatamente como os
locais fazem.

Sgagliozze: Estes quadrados dourados de polenta frita sdo o orgulho das cozinheiras de Bari,
tradicionalmente preparados por mulheres que os vendem diretamente na porta de suas casas no centro
histérico. Cozidos em grandes panelas até ficarem delicadamente crocantes, séo polvilhados com sal e
comidos ainda fumegantes. Simples, mas profundamente reconfortantes, as sgagliozze capturam o espirito
humilde e criativo da culinaria da Apulia e sdo melhor apreciadas enquanto se caminha pelas estreitas ruas
de pedra de Bari Vecchia.

Popizze: Pequenos bolinhos redondos de massa levedada, as popizze sao a resposta de Bari ao petisco de
rua mais irresistivel. Leves e aeradas por dentro, com uma crosta fina e dourada, sao frequentemente
saboreadas puras, apenas com uma pitada de sal, deixando o aroma da massa falar por si so.
Tradicionalmente preparadas para festas de vilarejos e reunides familiares, hoje elas transformam qualquer
dia comum em um verdadeiro deleite. Depois de prova-las ainda quentes, vocé entendera por que os
moradores locais nunca conseguem comer apenas uma.

Panzerotto: Esta amada meia-lua de massa, frita até ficar crocante e dourada, € o rei indiscutivel da
comida de rua de Bari. O recheio classico de mussarela derretida e tomate remete aos sabores da pizza,
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mas selado dentro de um "bolso" que vocé pode saborear enquanto caminha. As familias guardam suas
proprias receitas de massa e recheios, que vao desde salame picante até vegetais da estagcdo. Em nosso
tour, vocé descobrira a loja de panzerotto que os locais recomendam aos amigos — uma mordida essencial
antes de vocé poder realmente se despedir de Bari.

Sanduiche de Polvo: Uma verdadeira especialidade da Apulia nascida na costa adriatica, este sanduiche
celebra as tradi¢gdes pesqueiras da regido. O polvo fresco é grelhado suavemente até ficar macio, depois
colocado em um pao local crocante e temperado com azeite de oliva extra virgem, limao e ervas aromaticas.

Cada mordida equilibra notas defumadas, citricas e salinas, evocando o porto préximo e sua pesca diaria. E
uma comida de rua que expressa perfeitamente a profunda conexao de Bari com o mar.

Gelato: Sua aventura gastrondmica em Bari termina com uma bola de sorvete italiano artesanal feito por
uma gelateria tradicional. Preparado em pequenos lotes com frutas da estagéo, nozes locais e laticinios
frescos, cada sabor reflete a maestria que torna o gelato italiano famoso no mundo todo. Passear pelo
calgad&o ou pela cidade velha com seu cone na mao é um ritual diario para os moradores locais. E um final
doce e memoravel para uma caminhada pelos sabores e histérias de Bari.

Saidas

Diariamente as 11h30 e 18h30

Nao opera
05 de Abril
15 de Agosto

Ponto de Encontro
15 minutos antes do horario de inicio na Piazza dell'Odegitria - Bari

Idiomas
Inglés

O tour dura aproximadamente 3 horas.

Notas importantes

Por favor, informe-nos com antecedéncia sobre qualquer alergia, intolerancia ou preferéncia alimentar (por
exemplo: vegetariana, vegana, sem gluten). Fornecer essas informagdes nos permite adaptar-nos melhor as
suas necessidades dietéticas especificas.

Tenha em atencdo que estas s&o as degustacdes possiveis e que as opgdes de comida podem mudar
consoante a época e a disponibilidade.
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3 PM A Arte da Focaccia e do Orecchiette: Aula de culinaria em Bari

Mergulhe na alma culinaria de Bari enquanto aprende a preparar, do zero, dois dos pratos mais iconicos da
Apdulia.

Vocé descobrira os segredos da preparagao tradicional da massa em um canto escondido e auténtico do
centro histérico. Guiado por especialistas locais, vocé colocara as maos na massa para preparar a auténtica
focaccia barese e orecchiette feitas a mao, vivenciando o verdadeiro espirito da gastronomia da Apulia. Esta
sesséo pratica permite que vocé "amasse" a tradi¢cdo e saboreie sabores genuinos, enquanto descobre as
técnicas que tornam esta cozinha regional tdo Unica.Sua jornada ao coragéo da cultura gastronémica de
Bari termina com um brinde de convivéncia, onde vocé podera desfrutar de um vinho local e celebrar suas
criagdes em uma atmosfera de auténtica hospitalidade mediterranea.

Preco por pessoa
Adulto € 69
Crianga 3 - 6 anos 40 €

Crianga 0 - 2 anos Gratis

Minimo 2 pessoas

Onde

Bari

Inclui
Chef profissional
Vinho local

Degustagdo dos seus produtos artesanais preparados na hora

Saidas
Diariamente as 12h00 - 15h00 - 17h00

Ponto de encontro

15 minutos antes do horario de inicio na Piazza Ferrarese (diante das ruinas)

Idiomas

Inglés

O tour termina apés aproximadamente 3 horas.

Notas importantes

Por favor, informe-nos com antecedéncia sobre qualquer alergia, intolerancia ou preferéncia alimentar (por
exemplo: vegetariana, vegana, sem gluten). Fornecer essas informagdes nos permite adaptar-nos melhor as
suas necessidades dietéticas especificas.
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LECCE

5 AM — PM Tour gastrondmico de rua em Lecce

Experimente um tour gastrondmico imersivo e inesquecivel que equivale a uma refeigdo completa — ou até
mais!

Nosso guia local dedicado levara vocé em uma jornada culinaria pelo centro histérico de Lecce, explorando
os auténticos sabores do Salento. Vocé provara o Rustico (massa folhada recheada com bechamel,
mozzarella e tomate), além da Puccia, um sanduiche tradicional macio. Experimente também as Pittule,
pequenas bolas de massa frita. Para refrescar, vocé desfrutara de um Caffé Leccese (espresso, gelo e
xarope de améndoa). O lado doce inclui o essencial Pasticciotto e o exclusivo Fruttone (doce de pasta de
améndoa e ricota). Finalmente, vocé desfrutara de um cremoso Gelato artesanal ou uma refrescante
Cerveja Artesanal local, dependendo da sua preferéncia e da estacao.

Preco por pessoa

Adulto €74
Crianga 6-10 anos €37

Crianga 0-5 anos Gratis

Minimo 2 pessoas

Onde

Lecce

Inclui
Guia local profissional

4 degustacgdes - Com base na disponibilidade e na sazonalidade, estaréo incluidas 4 degustacdes entre as
seguintes:

Rustico: Um amado simbolo da cultura de lanches de Lecce, o rustico € uma massa folhada quente
recheada com um bechamel sedoso, mussarela elastica e um toque de tomate. Vocé vera frequentemente
o0s moradores locais saboreando-o no meio da manha ou na hora do aperitivo no bar. Morda a casca
crocante e dourada e vocé entendera por que este humilde lanche de rua € uma verdadeira delicia.

Puccia: Nascida das tradigdes rusticas de Salento, a puccia € um pao redondo assado no forno a lenha,
aberto e recheado até a borda. Os recheios podem variar de linguica grelhada e queijos locais a tomates
secos, vegetais da estagdo e azeite de oliva aromatico. E o tipo de comida de rua que trabalhadores,
estudantes e familias pegam para levar — um banquete portatil que captura os sabores generosos do campo
da Apulia em uma uUnica mordida farta.

Pittule: As pittule sdo bolinhos dourados que aparecem em todas as mesas de Lecce quando ha algo para
celebrar — de mercados de Natal a festas de vilarejos. A massa € leve e aerada, as vezes pura, as vezes
enriquecida com azeitonas, alcaparras ou anchovas para um toque salino. Comidas ainda fumegantes no
saco de papel, elas contam a histdria das receitas familiares simples de Salento, que transformaram sobras
de massa em uma comida de rua irresistivel.
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Caffé Leccese: Mais do que apenas uma bebida, o Caffé Leccese é um ritual de verao em todos os cafés
de Salento. O café expresso intenso é despejado sobre gelo e adogado com xarope de améndoa, uma
homenagem a tradigdo secular de cultivo de améndoas na regido. O resultado é um café refrescante e em
camadas, ao mesmo tempo aveludado e energizante — os locais demoram-se a saborea-lo em pragas
sombreadas enquanto o calor da tarde brilha nas fachadas de pedra barroca de Lecce.

Pasticciotto: O pasticciotto € o doce mais icdnico de Lecce, tradicionalmente apreciado quente no café da
manha no bar. Uma crosta de massa quebradica, firme o suficiente para segurar, envolve um creme de
confeiteiro rico e sedoso que derrete ao morder. Criada originalmente na vizinha Galatina no século XVIII,
esta pequena torta tornou-se um emblema orgulhoso da arte da confeitaria de Salento — simples, generosa
e profundamente reconfortante a cada colherada acompanhada de um café.

Fruttone: Com sua cobertura de chocolate brilhante e coragao de pasta de améndoas, o fruttone € um doce
classico da tradigdo de confeitaria conventual de Lecce. Sob a cobertura escura, vocé encontrara um
recheio de améndoa denso e perfumado que, as vezes, esconde uma camada de geleia ou frutas
cristalizadas. Outrora reservado para dias de festa e celebragdes religiosas, hoje traz o sabor da heranca
doce da cidade aos balcdes das confeitarias, uma mordida cuidadosamente elaborada de cada vez.

Gelato: Em Lecce, o gelato é tanto um ritual noturno quanto uma sobremesa. Gelaterias artesanais
produzem sabores que celebram os produtos de Salento: pistache intenso, améndoa torrada, figos do
campo vizinho ou frutas sazonais citricas. Passeando pelas igrejas barrocas com um cone na mao, vocé
entendera como os moradores transformam um simples gelato em uma maneira lenta e doce de aproveitar
as ruas douradas do crepusculo da cidade.

Cerveja Local: A emergente cena de cerveja artesanal de Lecce combina o carater regional com a
criatividade moderna. Pequenas cervejarias experimentam graos locais, frutas citricas e ervas
mediterraneas, produzindo lagers refrescantes e ales aromaticas que combinam perfeitamente com
bolinhos salgados e queijos ricos. Saboreando uma caneca gelada em uma praga animada, vocé sentira
como o Salento contemporaneo esta reinterpretando suas raizes agricolas, um copo de cada vez.

Saidas
Diariamente as 10h30

Diariamente, exceto aos domingos, as 18h00

Nao 6pera
05, 06, 19 de Abril

15 de Agosto

Ponto de Encontro

15 minutos antes do horario de inicio na Porta Rudiae - Lecce

Idiomas

Inglés

O tour dura aproximadamente 3 horas.

Notas importantes

Por favor, informe-nos com antecedéncia sobre qualquer alergia, intolerancia ou preferéncia alimentar (por
exemplo: vegetariana, vegana, sem gluten). Fornecer essas informagdes nos permite adaptar-nos melhor as
suas necessidades dietéticas especificas.
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Tenha em atencao que estas s&o as degustagdes possiveis e que as opgdes de comida podem mudar
consoante a época e a disponibilidade.

POLIGNANO A MARE

4 AM - PM Passeio de barco: grutas de Polignano
Maximo de 10 pessoas por barco

Embarque em uma aventura emocionante a partir do pitoresco porto de San Vito e descubra a beleza de
Polignano a Mare em um passeio de barco de 90 minutos. A bordo de barcos abertos de 7 metros
equipados com toldos praticos, vocé desfrutara de conforto e estilo enquanto explora a costa. Cada barco
acomoda até 10 pessoas, garantindo uma atmosfera relaxante e intima. Enquanto navega, podera admirar
falésias dramaticas e acessar deslumbrantes cavernas marinhas como a Grotta Palazzese e Rondinelle,
acessiveis apenas pelo mar. A experiéncia inclui um aperitivo refrescante a bordo e, se as condigdes do
mar permitirem, a oportunidade de mergulhar em aguas turquesas cristalinas durante uma parada
panoramica. Também esta incluido um charmoso transporte de ida e volta de Polignano a Mare no
tradicional Ape Calessino (tuk-tuk), adicionando um toque Unico e auténtico desde o inicio da sua jornada.

1 de julho - 30 de setembro
Adulto 77 €
Crianga 3-6 anos 65 €

Crianga 0-2 anos gratis

1 de abril - 30 de junho

1 de outubro - 31 de outubro
Adulto 71 €

Crianga 3-6 anos 59 €

Crianga 0-2 anos gratis

Minimo 2 pessoas

Onde

Polignano a Mare

Inclui

Skipper profissional

Aperitivo a bordo (prosecco e taralli)
Parada para banho

Transporte de ida e volta em Ape Calessino.

Saidas de barco
Diariamente as 09h30 — 11h00 — 12h30 — 14h00 — 15h30 — 17h00 — 18h30
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Ponto de Encontro
30 minutos antes no Bar Malidea (Lungomare Domenico Modugno, 11).

Idiomas

Inglés

O tour dura aproximadamente 1 hora e 30 minutos.

Notas importantes

Por favor, informe-nos com antecedéncia sobre qualquer alergia, intolerancia ou preferéncia alimentar (por
exemplo: vegetariana, vegana, sem gliten). Fornecer essas informacgdes nos permite adaptar-nos melhor as
suas necessidades dietéticas especificas.
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6 PM Aula de culinaria de massa Orecchiette artesanal em Polignano a Mare

Domine a arte da fabricagdo de massas tradicionais da Apulia com um chef especializado no cenario
deslumbrante de Polignano a Mare.

Sob a orientagdo de um mestre culinario local, vocé descobrira os segredos da tradigao regional ao criar
suas proprias orecchiette feitas a mao, utilizando apenas os melhores ingredientes da estag&o. Esta jornada
pratica pelo coragdo gastrondmico da Apulia termina com um jantar de convivéncia, onde vocé se sentara
para saborear os pratos que preparou. Cada mordida € perfeitamente harmonizada com um excelente vinho
local, finalizando com uma nota doce com um calice de limoncello caseiro gelado.

Prego por pessoa
Adulto 97 €

Crianga 0-2 anos gratis

Onde

Polignano a Mare

Inclui

Aula de culinaria com um chef local.

Preparacao de massa fresca artesanal, friselle da Apulia e sobremesa.
Jantar completo com os pratos preparados por voceé.

Saidas
Diariamente as 19h30

Ponto de encontro

15 minutos antes do horario de inicio na Via San Vito, 20, Polignano a Mare

Idiomas

Inglés (min 2 pax)

Duragao O tour termina apés aproximadamente 2 horas.

Notas importantes

Por favor, informe-nos com antecedéncia sobre qualquer alergia, intolerancia ou preferéncia alimentar (por
exemplo: vegetariana, vegana, sem gluten). Fornecer essas informagdes nos permite adaptar-nos melhor as
suas necessidades dietéticas especificas.
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7 AM Tour gastronémico de rua em Polignano a Mare

Descubra as joias escondidas de Polignano a Mare em um passeio guiado que combina vistas icénicas com
sabores locais auténticos.

Durante duas horas inesqueciveis, um guia local especializado o levara pelos becos mais charmosos da
cidade, revelando locais de filmagem famosos e compartilhando anedotas cativantes que apenas um
morador conheceria. Esta jornada pelo centro historico permite que vocé explore os proprios sabores que
fizeram da culinaria da Apulia uma sensacao mundial. O roteiro conta com quatro paradas cuidadosamente
selecionadas, cada uma dedicada a uma especialidade regional diferente. De petiscos salgados a doces
tradicionais, cada degustagao celebra ingredientes locais frescos e receitas consagradas pelo tempo. Seja
vocé um entusiasta da gastronomia ou um viajante curioso, esta experiéncia encantara seus sentidos com
vistas de cartdo-postal e um mergulho profundo no coragéo culinario da Apulia.

Preco por pessoa

1 de julho - 30 de setembro
Adulto 69 €

Crianga 3-6 anos 34 €
Crianga 0-2 anos gratis

1 de abril - 30 de junho

1 de outubro - 31 de outubro
Adulto 57 €

Crianga 3-6 anos 29 €
Crianga 0-2 anos gratis

Minimo 2 pessoas

Onde

Polignano a Mare

Inclui

Acompanhante profissional.
Visita guiada pelo centro histérico de Polignano a Mare.
4 paradas de degustagdo com produtos tipicos locais.

Saidas

Diariamente as 10h30

Ponto de Encontro

15 minutos antes do horério de inicio na Piazza Caduti di via Fani, 26, Polignano a Mare.

Idiomas

Inglés

Puglia | CARRANI TOURS | AT 26



, ~
Puglia i

O tour dura aproximadamente 2 horas e 30 minutos.

Notas importantes

Por favor, informe-nos com antecedéncia sobre qualquer alergia, intolerancia ou preferéncia alimentar (por
exemplo: vegetariana, vegana, sem gluten). Fornecer essas informacgdes nos permite adaptar-nos melhor as
suas necessidades dietéticas especificas.
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OSTUNI

8 AM A Arte da Mozzarella: Uma experiéncia auténtica do campo a mesa

Testemunhe a magia da fabricacao tradicional de queijos enquanto descobre os segredos por tras da
especialidade cremosa mais famosa da Apulia.

Entre no coragao rural do Vale de ltria para uma jornada imersiva em uma masseria histérica situada entre
Ceglie Messapica e Ostuni. Vocé vera como o leite fresco é transformado em um queijo macio e elastico
pelas maos experientes de artesaos locais, que compartilham seu oficio através de demonstragdes
envolventes ao vivo. Esta experiéncia € um mergulho profundo na alma da regido, permitindo que vocé
observe o processo preciso de coalhadura e moldagem, enquanto ouve as historias e lendas que definem a
histéria da propriedade. E um encontro perfeito que combina educacéo e tradicdo, destacando a profunda
conexao entre o povo da Apllia e a sua terra. Cada mordida desta mussarela auténtica oferece um sabor
de histéria viva em um cenério verdadeiramente evocativo.

Prego por pessoa

Adulto: € 57

Crianca 6 - 12 anos € 29
Crianga 0 - 5 anos gratis
Onde

Ostuni

Inclui

Visita & Fazenda

Tour pela Fabrica de Queijo
Degustacéo

Guia Especialista

Saidas
Segundas, tergas, quartas, quintas e sextas-feiras as 09h30

Nao 6pera

05, 06, 25 de abril
01 de maio

02 de junho

15 de agosto

Ponto de Encontro
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15 minutos antes do horario de inicio na Via Ceglie, 102 - Ostuni

Idiomas

Inglés

O tour dura aproximadamente 1 hora e 30 minutos.

Notas importantes

Por favor, informe-nos com antecedéncia sobre qualquer alergia, intolerancia ou preferéncia alimentar (por
exemplo: vegetariana, vegana, sem gluten). Fornecer essas informacgdes nos permite adaptar-nos melhor as
suas necessidades dietéticas especificas.
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9 PM our pelo lagar e aula de degustagao de azeite em Ostuni

Max. 20 pessoas

Mergulhe no mundo do Azeite de Oliva Extra Virgem da Apulia com uma jornada que abrange desde olivais
historicos até a extragdo moderna.

Experimente a harmonia perfeita entre a heranga antiga e a inovagdo moderna no ambiente sereno de uma
masseria tradicional perto de Ostuni. Sua jornada comega nos olivais e segue por um lagar de ultima
geragao, onde vocé vera como a tecnologia avangada preserva sabores centenarios. Vocé acompanhara
cada etapa do processo, desde a cuidadosa colheita manual do fruto até a precisdo da extracéo a frio,
obtendo uma visdo em primeira mao da maestria por tras deste "ouro verde". A aventura continua com uma
aula de degustagdo guiada por profissionais, onde vocé dominara a arte de identificar azeites de qualidade
superior, distinguindo suas notas herbaceas, frutadas e picantes. Além dos sabores, vocé podera explorar a
"Lamia do Agricultor", um charmoso museu de artefatos histdricos, e concluir sua visita dentro de um
deslumbrante lagar hipogeu escavado diretamente na rocha, para uma conexao final e evocativa com a
histéria do sul da Italia.

Prego por pessoa
Adulto € 46

Min. 2 pessoas

Onde

Ostuni

Inclui
Visita guiada a Masseria

Curso introdutério de degustagéo

Saidas

Diariamente, exceto domingos, as 12h00

Nao 6pera

05, 06, 25 de abril
01 de maio

02 de junho

15 de agosto

Ponto de encontro
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15 minutos antes da hora de inicio em Contrada Rienzo, 8 - Ostuni

Idiomas

Inglés
O tour termina apés aproximadamente 1 hora e 30 minutos

Notas importantes

Por favor, informe-nos com antecedéncia sobre qualquer alergia, intolerancia ou preferéncia alimentar (por
exemplo: vegetariana, vegana, sem gluten). Fornecer essas informagdes nos permite adaptar-nos melhor as
suas necessidades dietéticas especificas.
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MONOPOLI

10 AM Aula de culinaria de massas em Masseria em Monopoli

Max 25 pax

Entre no coragdo do campo da Apulia para dominar a arte atemporal da massa artesanal dentro de uma
auténtica fazenda historica.

Imagine-se cercado por olivais antigos e pelo aroma da terra ensolarada enquanto se torna um guardido da
gastronomia local por um dia. No ambiente tranquilo de uma masseria perto de Monopoli, vocé mergulhara
em uma aula pratica e profundamente interativa sob a orientagdo especializada de mestres chefs locais.
Esta é a sua chance de colocar as maos na farinha enquanto aprende a arte ritmica de moldar orecchiette
feitas @ mao e descobre os segredos por tras do mundialmente famoso pao de Altamura. Cada ingrediente
utilizado conta uma histéria da terra, apresentando produtos frescos e sazonais vindos diretamente dos
campos ao seu redor. Esta jornada sensorial permite que vocé se desconecte do mundo e se conecte com
a alma auténtica da Apulia através de sua histéria e lendas. Sua experiéncia culmina da maneira mais
convivial possivel: sentando-se em um ambiente caloroso e acolhedor para saborear os frutos do seu
trabalho, celebrados com vinho local e historias compartilhadas.

Prego por pessoa
Adulto € 137

Crianga 4 - 12 anos € 46
Crianga 0 - 3 anos gratis

Min 2 pax

Onde

Monopoli
Inclui
Aula de culinaria com um Chef Profissional

Almocgo

Saidas

Diariamente as 10h00

Ponto de Encontro

15 minutes antes do horario de inicio na C.da Stromazzelli, 46 - Monopoli

Idiomas

Inglés
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O tour termina apés aproximadamente 1 hora e 30 minutos

Notas importantes

Por favor, informe-nos com antecedéncia sobre qualquer alergia, intolerancia ou preferéncia alimentar (por
exemplo: vegetariana, vegana, sem gluten). Fornecer essas informagdes nos permite adaptar-nos melhor as
suas necessidades dietéticas especificas.
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11 AM Fazendeiro por um dia: colheita de azeitonas

Max 10 pax

Junte-se aos agricultores locais no campo ensolarado para uma colheita auténtica e vivencie em primeira
mao uma tradigao milenar.

Entre no coracdo da Apulia para uma aventura imersiva onde trabalhara ao lado de especialistas locais
apaixonados. Vocé vivenciara a magia pratica da colheita — desde estender as redes até "bater" nos ramos
antigos para recolher o fruto que cria o lendario "ouro verde" da Italia. Esta jornada leva vocé através dos
segredos da produgéo tradicional de azeite, oferecendo um mergulho profundo na alma rural do
Mediterraneo. Para desfrutar plenamente da atividade ao ar livre, recomendamos o uso de roupas e
calgados confortaveis. Sua manha culmina em um piquenique rustico no pomar, sob a sombra de oliveiras
nodosas, onde vocé saboreara o azeite de oliva extra virgem recém-prensado acompanhado de pao local
crocante, queijos artesanais e especialidades da estagao.

Adulto € 52

Min 2 pax

Onde

Monopoli

Inclui
Guia especialista

Degustacgéo de produtos locais
Saidas

Diariamente as 10:00 AM - apenas em Outubro e Novembro

Ponto de Encontro

15 minutos antes do horario de inicio na C.da Stromazzelli, 46 - Monopoli

Idiomas

Inglés

O tour termina apés aproximadamente 2 horas

Notas importantes

Por favor, informe-nos com antecedéncia sobre qualquer alergia, intolerancia ou preferéncia alimentar (por
exemplo: vegetariana, vegana, sem gluten). Fornecer essas informagdes nos permite adaptar-nos melhor as
suas necessidades dietéticas especificas.
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ALBEROBELLO

12 PM Tour a pé por Alberobello

Mergulhe na atmosfera magica de um local classificado como Patriménio Mundial da UNESCO, onde cada
antiga moradia de calcario conta uma histéria.

Perfeita tanto para entusiastas da histéria quanto para viajantes curiosos, esta exploragao de duas horas
convida vocé a passear pelas ruelas e pragas animadas de uma vila sem igual. Acompanhado por um guia
local especializado, vocé descobrira as lendas e tradigdes fascinantes por tras dos mundialmente famosos
trulli, as iconicas estruturas conicas que definem a paisagem da Apulia. Ao longo do caminho, vocé entrara
nessas habitagdes histéricas e visitara oficinas de arteséos tradicionais para ver de perto como a heranga
local foi preservada através dos séculos. Esta jornada oferece um olhar auténtico sobre o coragéo da
Apulia, misturando maravilhas arquiteténicas com a beleza atemporal de suas raizes culturais Unicas.

Prego por pessoa
Adulto € 40

Crianga 7 - 17 anos € 29
Crianga 0 - 6 anos gratis

Min 2 pax

Onde
Alberobello

Inclui

Guia local especialista

Saidas

Diariamente as 15h30

Ponto de Encontro

15 minutos antes do horario de inicio na Via Indipendenza, 4, Alberobello.
Idiomas

Inglés

O tour termina apés aproximadamente 1 hora e 30 minutos.
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CARRANI TOURS PROPOE VARIAS E AMPALAS OFERTAS PARA TODA A ITALIA

Uma grande selegao de solugbes viajem para qualquer alvo de individuais e grupos. Uma escolha varia de
servigos para visitar as cidades e outras locagdes, com atengao especial na gastronomia regional e a
cultura. Uma grande organizagéo equipada de flexibilidade e atenc&o para os clientes.

HISTORIA

Carrani Tours comega em 1925 com uma ideia brilhante do fundador, Benedetto De Angelis. A ideia era dar
uma estrutura estavel e pré—organizada aos servigos de city tour da cidade de Roma. A Carrani Tours
obteve (em ordem cronolégica) a segunda licenga de Agéncia de Viagens e Turismo e o aluguel de garagem
de 6nibus n. 1 do Municipio de Roma. Desde entao, a Carrani Tours vem construido lentamente uma rede
de conexdes ndes principais destinos turisticos, o que a faz ainda ser lider no mercado turistico italiano.
Hoje a Carrani Tours ainda é de propriedade da familia do fundador, e conta com mais de 60 funcionarios
Carrani Tours propde varias e amplas ofertas para toda a Italia

NOSSOS SERVICOS:

Especialista em viagem FIT & Grupos, Carrani Tours representa a melhor solugéo para os
vossos clientes.

Tour e pacotes com exigéncias proprias para grupos ou individuais

Excursdes guiadas em cada cidade

Carros de luxo

Jogos de futebol, eventos esportivos e gourmet tours

Hotéis, Vilas

MODALIDADE DE TRABALHO:

Para evitar maiores problemas, a seguir passamos algumas regras do nosso modo de
trabalhar:

Para responder com mais detalhes e preciséo, as eventuais reclamagdes devem ser
enviadas por fax ou e-mail, em um prazo maximo de 60 dias a contar do término dos
servigos contestados.

Todas as solicitagbes de servigo que nos enviem por fax ou e-mail serdo respondidas por
nossos agentes sempre por escrito, sem excec¢ao. No caso de solicitagdo de reserva de
hotéis, ndo havendo disponibilidade de vagas no hotel solicitado, confirmaremos a reserva
em um hotel similar.

Em caso de cancelamento de reservas, enviaremos sempre um fax ou um e-mail como
comprovante do cancelamento. Caso nao recebam tal comprovante (fax/e-mail) significa
que a reserva segue vigente (ativa), portanto, terdo que arcar com gastos de no show caso
nossos fornecedores de servigos nos cobrem tais gastos.

Informamos todos os clientes que os pregos nao incluem taxas locais em Florenga,

Roma, Veneza. As taxas tenderdao que ser pagas em cada destino para a reception desk
do hotel a chegada ou a saida como indicado por os hotéis. Vos lembramos que as taxas
variam de acordo a categoria dos hotéis. Pedimos de informar os clientes antes da saida.
Todos os servigos devem ser prépagos antes da chegada dos clientes (minimo 7 dias
maximo 15 dias segundo o servigo reservado).
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